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Geachte dames en heren,

In deze FNLInfocus informeren wij u graag over de regels omtrent de 
houdbaarheidsdatum op levensmiddelen.

Het is van groot belang dat u als producent bepaalt ho      een product 
houdbaar is en dat u dit via het etiket communiceert aan de consument. 
Naast microbieel bederf, kan namelijk ook kwaliteitsverlies optreden. Bij het 
vaststellen van de houdbaarheidstermijn moet rekening gehouden worden 
met de wijze van bewaring die voor het product geschikt is. Indien een 
product gekoeld moet worden bewaard, dan moet dat worden vermeld op 
het etiket. Als de houdbaarheidsdatum is verstreken, dan garandeert u als 
producent de kwaliteit van het levensmiddel niet meer. Maar dat betekent 
niet dat het levensmiddel meteen ongeschikt is voor gebruik.

De houdbaarheidsdatum wordt in de meeste gevallen door de fabrikant 
bepaald. Echter, ook de winkelier/uiteindelijke verkoper mag wettelijk gezien 
de houdbaarheidsdatum op een levensmiddel aanbrengen of aanpassen. In 
dat geval is het wel zo dat degene die de houdbaarheidsdatum aanbrengt tot 
die bewuste datum ook verantwoordelijk is voor de kwaliteit van het 
product. De winkelier/uiteindelijke verkoper moet dan ook kunnen aantonen 
dat op basis van een risicoanalyse vastgesteld is of de houdbaarheidsdatum 
verlengd kon worden (zonder risico s voor de voedselveiligheid van het 
product). Daarnaast is wettelijk vastgelegd dat te all               ijk moet 
zijn dat de winkelier dan de houdbaarheidsdatum heeft aangepast. Zo is het 
product nog steeds traceerbaar terug de keten in.

Voor verschillende producten mag alleen de producent bepalen wat de 
houdbaarheidstermijn is. Dit betreft levensmiddelen die zeer bederfelijk zijn 
(zoals vers vlees, verse vis, verse kip, vers gesneden groente, etc). De 
houdbaarheidstermijn wordt voor deze producten weergegeven als: te 
gebruiken tot . De verkoper mag voor deze producten de termijn niet 
verlengen.
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Het verkopen van producten met een verlopen houdbaarheidsdatum is geen 
overtreding van de Warenwet, zolang het product zijn normale 
eigenschappen bezit. Producten als chips, koekjes, vis- en fruitconserven, 
(fris)drank, chocolade, koffie en mayonaise, mogen dus ook na het 
verstrijken van de houdbaarheidsdatum verkocht worden, mits het product 
geen gevaar vormt voor de gezondheid. Vòòr de houdbaarheidsdatum is de 
fabrikant verantwoordelijk voor de kwaliteit van het product, daarna de 
verkoper. Strikte uitzonderingen hierop zijn gepasteuriseerde melk, 
melkproducten en eieren. Het is verboden om deze producten na de 
houdbaarheidsdatum te verkopen. Gesteriliseerde melk is lang houdbare 
melk. Hiervoor gelden de gebruikelijke houdbaarheidsvo    arden, zoals 
hierboven aangeven. 

De VWA heeft recent enkele keren producten op de markt aangetroffen 
waarbij de houdbaarheidsdatum was aangepast door een verkoper terwijl 
het product al aan (microbieel)bederf onderhevig was. Dit is niet toegestaan!

Als bijlage is het VWA infoblad Houdbaarheidsdatum levensmiddelen voor 
bedrijven  meegezonden. In dit document leest u o.a. op welke manieren u 
de houdbaarheidstermijn op het etiket kan aangeven.

Voor meer informatie en vragen over dit onderwerp kunt u contact opnemen 
met Geert de Rooij op telefoonnummer 070 3365150 of via mail: 
gderooij@fnli.nl.

Met vriendelijke groet,

Philip den Ouden
Directeur
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